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|一年中毛蟹がとれる
北海道は常に旬です。

"蟹は冬の食材‘と思われている方は少なくありません。

しかし､毛盤は北海道各地で一年中水揚げされていま式
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季節毎に､最良の産地から取り寄せておりま式

近海物の活蟹でしか味わえない､濃厚で甘みのあ

蟹味噌と上品な味わいの蟹身を存分にお楽しみく
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