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NIWABi9IGccIMIIMFio剛tiniCHIA ｢キアニーナ牛｣は、イタリア国内でも希少性が高いことで知られ､世界的に人気を

誇るイタリアのブランド牛です｡一般的な牛肉と比較して､尚タンパク質で低コレス

テロール､脂質が少なく、鉄分が多くへルシーであることが特徴。

非常にきめが細かく柔らかい肉質でありながら、 |I|11めば噛むほと・旨味がでるコクの

ある力強い味わい｡上質でヘルシーな「キアニーナ牛｣の旨味が引き立つよう、シン

牙

の高級銘柄牛キアニーナ牛Tボーンステーキ

シカ・アッラ・フィオレンティーナ」

イタリア

｢ビステッカ．
プルにこだわりの塩と胡椒で仕上げてあります。

コンデイメントには赤身肉にぴったりのイタリア産アロ

マテイコオイルや赤ワインソースも川意してあるので､お

好みに合わせて味を変えながら楽しむことができます。
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【キアニーナ牛ビステツカデイナーコース】お一人様20,000円(税込サ別）

〈コース内群〉 ｜完余予約制｜
，前粟の3稲盛り合わせ

・スパケッティ アッラサバティーニ（ワゴンサービスにて）
・トスカーナ州ヴァルディキアーナキアニーナ'|:IGP

ビステツカアツラフイオレンテイーナlkg<2人Ii〉

、ドルチェ2穂(デザートワゴンから） ・コーヒー又は紅茶

※コースは2名様からお受けしています※完全予約制:利用日の51 1前にご予約をお願い致します

※仕入れの都合によりTポーンがご川意できない場合はLボーン(サーロインのみ)のご提供に

なりますので予め予約の際にご案内致します
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