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【日曜祝日特別企画】
［期間限定］

ディナーコース20%OFF

日曜

<限定5組様・要前日予約〉

記念11やお祝いのお客様に崇華シーフードのディナーコースを

お得にお楽しみmける特別企画です。

･KAZANの人気メニューを集めたディナーコース

￥5,800→￥4，640

､海老･カニ･あわび･生雲丹の至福のディナーコース

￥7,800→￥6,240

･空輸ﾛプｽﾀｰと極上'暁きたらば蟹$のディナーｺｰｽ

￥9,800→￥7,840

お祝いのメッセージプレートを無料にてご川葱致します。

ご予約時におIIIし付けドさい。

【月に6日だけの限定コース】

人気メニューを集めたお得なディナーコースを

お試し特別価格でご用意致します。

￥4，800(税別）

冷たいコンソメジュレのカクテル
又は

渡り蟹と旬野菜のムース

又は

生雲丹をジュレで（＋800円）

キャッツアイオイスター

本日のオードブル

ニューカレドニア産天使の海老'1のフライ

生雲丹と直火帆立貝のミルフィーユ

旬野菜のフェデリーニ

デザート

コーヒー

※実施日詳細はHPにてご案内しております

ご接待.ご会食にご利H1頂ける個室・半個室のご用意も

ございますのでお気幟にお問合せ下さい。



【DRINKMENU】

~ワインデギュスタシオンコース～
KAZANのシーフードとの相性をとことん追求しセレクトしたワインを

特別価格で組み合せたワインコースです。

･3GlassSelection¥2,200(税別）

【BlancorChampagne】

lleLaFoIgeChaldonnay[Fiance]<90ml》
イルラフォルジュシャルドネ〈シャルドネ〉

Or

Laurent-PerrierBrutLrP[Champagne][+¥500】
ローランペリエブリュット

【RMnC】

ColumbiaCrestGrandEstatesChaklonnay[U.S､A]<90ml》
コロンビアクレストグランドエステートシャルドネ〈シャルドネ〉

【Rouge】

KIostorPinotNoirPfalz[Germany]<90ml》
クロスターファルツ〈ピノノワール〉

･5GlassSelection¥3,500(税別）

【RedSparklingorChampagne】

DreamtimePassSparklingRed[AustralianSparkiingRed]
ドリームタイムパススパークリングレッド

Or

Laurent-PerrierBrutLFP[Champagne] K+¥300】
ローランペリエブリュット

【Blanc】

l leLaFoigeChan」onnay[France](90ml》
イルラフォルジュシャルドネ〈シャルドネ〉

ColumbiaCrestGrandEstatesChamonnay[U､S.A]<90ml》
コロンビアクレストグランドエステートシャルドネ〈シャルドネ〉

【Rouge】

KIostorPinotNoirPfalz[Germany]<90ml》
クロスターファルツ〈ピノノワール〉

CosteEdelPrior[Spain]<90ml》
コステルスデルプリオール〈ガルナッチャ･カリニェナ〉

凝ワインの内容は一例です。

【KAZANSPECIALDRINKI

幻の赤いスパークリングワイン￥950(税別）
KAZANが探し求めた幻の赤いスパークリングワインです。

KAZANのグラスシャンパン¥1300(税別）
豊かな果実味とフレッシュさを備えたKAZANの料理全般にマッチするシャンパーニュ。

KAZANこだわりDraftBeer¥800(税別）
鮮度と泡とグラス洗浄にとことんこだわった究極の生ビール。

KAZANのハイボール¥750(税別）
シーフードに合わせるハイボールに最も適したウイスキーを選び抜きました。

※ランチタイムに限り朴樋グラスワイン ( I'I，赤、 ロゼ）を

特別111i格￥60(） （税別）にてご案|ﾉJしております。

りく
限川

グラスワイ

にてご案I



LunchCbuIseMenu
11:30～15:00(L●0.14:30)
TELO3-3562-8050

トロガッオの
KAZAN丼コース

￥2，500(2,700）

KAZANランチコース

￥2，500(2,700）

本日のオードブル 本日のオードブル

グリーンサラダ グリーンサラダ

旬野菜のフェデリーニ トロガツオのKAZAN丼

本日のメインディッシュ お椀

豆乳パン 香の物

本日のデザート 本日のデザート
コーヒー コーヒー

KAZANの

特製ランチコース

￥3,800(4,104）

冷たいコンソメジュレのカクテル

“キャッツアイ，，オイスター(生牡蛎）

本日のオードブル

グリーンサラダ

旬野菜のフェデリーニ

本日のKAZAN特製魚貝メインディッシュ

豆乳パン

本日のデザート

コーヒー

KARAN

スペシャルフルコース

￥5,000(5,400）

冷たいコンソメジュレのカクテル

又は
渡り蟹と旬野菜のムース

又は

生雲丹をジュレで（＋800）

“キャッツアイ,,オイスター(生牡蛎）

本日のオードブル

グリーンサラダ

ニューカレドニア産"天使の海老"の絶品フライ

生ウニと直火帆立貝のミルフィーユ

旬野菜のフェデリーニ

豆乳パン

本日のデザート

コーヒー

空輸活ロブスターの入った輪 自ロブスターの入ったスペシャルランチフルコース

00(8,424）

メジュレのカクテル

又は

可野菜のムース
又は

卜をジュレで

アイ，，オイスター

)オードブル

‘天使の海老.の絶品プライ

ア産飽‘蒻翠の瞳,

夕一"ディープシー' ,

〕フェデリーニ

､デザート

一ヒー

スペシ‘

￥7，800(8,42

冷たいコンソメジュレのう

又は

渡り蟹と旬野菜のムー
又は

生雲丹をジュレで

“キャッツアイ'，オイス

本日のオードブル

ニューカレドニア産‘天使の海老

オーストラリア産飽‘蒻昌

空輸活ロブスター"デイ一

旬野菜のフェデリー

本日のデザート
コーヒー

オド
が一

'ツフ

日の

月曜日だけの絶対行きたいお得なスペシャルランチ
￥3，500(3,780)[要前日予約］

月曜ならではのちょっと贄沢な全8品フルコースランチです。
（月曜が祝日の場合、火曜日に実施致します）

冷たいコンソメジュレのカクテル

“キャッツアイ,'オイスター

本日のオードブル

ニューカレドニア産"天使の海老"の絶品フライ

生雲丹と直火帆立貝のミルフィーユ

旬野菜のリゾット

又は

旬野菜のフェデリーニ

本日のデザート／コーヒー



DinnermIIITseMenu
平日･土曜日 17:30～23:00(L0.22:00） 日曜日･祝日 17:30~22:00(L,0.21 :00）

TEL03画3562菌8050

KARANデイナーコース¥5,800(¥6,264)
冷たいコンソメジュレのカクテル

又は
渡り蟹と旬野菜のムース

又は

生雲丹をジュレで（+800円）

“キャッツアイオイスター，,

旬鮮魚のカルパッチョ仕立て

ニューカレドニア産“天使の海老，’のフライ
又は

本日の魚貝メインスペシヤリティ

オマール海老とムール貝のブイヤベース
又は

生雲丹と直火帆立貝のミルフィーユ

旬野菜のフェデリーニ

本日のデザート

コーヒー

海老.かに.あわび.生雲丹の至福のデｲﾅｰｺｰｽ￥7,800(¥8.424）
冷たいコンソメジュレのカクテル

又は
渡り蟹と旬野菜のムース

又は
生雲丹をジュレで（+800円）

‘ 'キャッツアイオイスター'，

KAZANオリジナル季節の冷製パスタ

旬鮮魚のカルパッチョ仕立て

ニューカレドニア産“天使の海老”のタルタル

カナダ産オマール海老のカダイフレモングラスの香りで

オーストラリア産飽「蒻翠の瞳」のオーブン焼き

ロシア産タラバガニのグリルリゾット添え

本日のデザート
又は

デザート盛合せ
又は

デザートワインと－口フルーツ

コーヒー

空輸活ロブスターと極上"焼きたらば蟹"がメインのディナーコース
￥9,800(￥10,584）
生雲丹をジュレで

（下記もお選び頂けます）
冷たいコンソメジュレのカクテル

又は

渡り蟹と旬野菜のムース

“キャッツアイｵｲｽﾀｰ'’

KAZANオリジナル季節の冷製パスタ

ニューカレドニア産’‘天使の海老"のタルタルをキャビアと共に

極上“焼きたらば蟹，,

オーストラリア産飽「蒻翠の瞳」

空輸活ロブスター「ディープシー」
（下記のレシピよりお選び頂けます）

・スパイス焼き
･アメリケーヌｿｰｽ

生雲丹のリゾット

小さなデザート

本日のデザー卜
又は

デザート盛合せ
又は

デザートワインと－口フルーツ

コーヒー

葵メニューは一例です。当日の入荷状況により多少変動致します


