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ず
わ
い
蟹
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花
嘆
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日
本
各
地
よ
り
採
れ
た
て
の
活
蟹

季
節
を
問
わ
ず

生
箸
よ
り
取
り
出
さ
れ
る

活
蟹
な
ら
で
は
の
深
い
味
わ
い
を

職
人
の
技
が
さ
ら
に
高
め
る

毒

※個室は2名様～50名様迄ご利用頂けます
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特
撰
山
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謡

寒
暖
の
差
が
大
き
い
山
形
の
土
地
は

画
瑛
高
級
の
肉
質
を
創
り
だ
す

素
晴
ら
ｌ
い
環
境

肉
の
き
め
が
銅
か
く

程
よ
い
霜
降
り
や

舌
に
乗
せ
た
時
の

柔
ら
か
さ
、
ま
る
や
か
さ
は

極
上
の
朱
わ
い
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(Sunday･HolidaV)[HibiyaKanikousen]
活蟹と特選山形牛の店

◆御膳料理『たらば尽< I御膳』 ◆お畳の人気献立『北海御膳』

※平日は小学生以下のお子様のご来店をご遠盧いただいております

定休日:4月～10月までの日曜日

CIosedonSundaysinApr.throughOct.
連休に重なる場合は連休の最終日をお休みさせていただきます

11月～3月までは無休で営業いたします(年末年始を除く）
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献
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○
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ら
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司
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特
撰
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ら
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に
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ら
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グ
ラ
タ
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｝
を
付
け
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豪
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膳

蟹
と
山
形
牛
す
き
焼
き
御
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四
、
○
○

拘
り
の
蟹
と
山
形
牛
（
Ａ
５
リ
ブ
ロ
ー
ス
）
を

す
き
焼
き
で
ご
用
意
い
た
ｌ
ま
’
た
。

御
膳
料
理
に
つ
き
ま
’
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は
、
サ
ー
ビ
ス
料
込
み
の
お
値
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と
鞍
っ
て
お
り
ま
す
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駐車場完備

東宝ツインタワービル1階
(1時間まで無料）

東京メトロ日比谷駅A5出口直結

地下鉄丸の内線銀座駅C1出口

｣R有楽町駅日比谷口

徒歩1分

徒歩3分

徒歩5分
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懐
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茄
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○
○
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○
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日比谷蟹エ船ご予約方法
お1iiiのご]う約はインターネットのご利川が便利です

右のQRコードから「1予約サイト｣をご利川ください二 蕊OnlinerGsGI･vaIion． 予約サイトD

https://www.table[he[k・com/shops/kanikosen/reserve

ご予約･お問い合わせ

TEL:03-3509-6980/Ax:03-3509-6981

〒100-0006東京都千代田区有楽町1-5-2東宝ツインタワービル9F

http://wins-corpjp

〒104－0061

東京都中央区銀座4 2-12銀座クリスタルビル4F

TEL:03-3562-2232Ax:03-3562-2231
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茄
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追
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○
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判

◆A5ランクの特撰山形牛(サーロイン)と鱈場蟹『石焼盛合せ」
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○
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○
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‐
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名
様
よ
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ま
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最
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級
の
山
形
牛
を
頬
張
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旨
味
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ロ
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中
で
広
が
り
ま
す
・
茄
で
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蟹
と
共
に
。

Ｏ

プ
レ
》
、
ミ 北

海
道
各
漁
港
よ
り

｛
北
海
道
各
漁
港
よ
り

諦
で
毛
蟹
と

蟹
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ス
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品
一
五
、
○
○
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御
接
待
等
で
ご
好
評
を
頂
い
て
お
り
ま
す
。

毛
蟹
丸
ご
と
一
尾
と
特
製
す
き
焼
き
を
ご
堪
能
。

｛
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き
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、
○
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山
形
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リ
ブ
ロ
ー
ス
）
を
日
比
谷
蟹
工
船
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
白
出
汁
で
。

蟹
料
理
と
合
わ
せ
て
お
楽
ｌ
み
く
だ
さ
い
。

兵
庫
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漁
港
よ
り
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海
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各
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港
よ
り
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○
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石
焼
盛
り
合
せ
の
普
沢
コ
ー
ス
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蟹
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コ
ー
ス
｛
二
名
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よ
り
承
…
す
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知
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三
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人
気
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蟹
鍋
・
鱈
場
蟹
と
ず
わ
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蟹
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ぶ
Ｉ
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司
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蟹
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茄
で
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蟹
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へ
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○
○
○
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よ
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誌
で
た
毛
蟹
を
お
持
ち
帰
り
頂
け
ま
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お
召
ｌ
上
が
り
や
す
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様
、
調
理
済
み
の
状
態
に
て
ご
用
意
さ
せ
て
頂
き
ま
す
《

※
ご
注
文
よ
り
釣
四
○
分
お
時
間
を
頂
い
て
お
り
ま
す
の
で
、
予
め
ご
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承
く
だ
さ
い
ま
せ
。

◆H比谷蟹エ船一番人気懐石『函館I
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○
○
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活ずわい蟹

活たらば蟹
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活松紫蟹
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例です。季節によって内容は異なります。 Additional ServiceChargelO% PI･iceexcludingtax
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